





MJA&MIERQ

Bistr6 & Cawar—Bar

CAVIAR BAR

Bocados con caviar a la carta
Caviar bites selection

Caviar a Capela Caviar Oscietra 5 gr. o
Capela Caviar Oscietra 5 gr.

Ostra n2 Daniel Sorlut, con Caviar Oscietra 5 gr. >
Oyster No. 2 Daniel Sorlut, with Oscietra Caviar 5 gr.

Taco de salmén ahumado con Caviar Oscietra 5 gr.
Smoked Salmon with Oscietra Caviar 5 gr.

Cecina de Buey con Caviar Oscietra 5 gr. X2
Beet Cecina with Caviar Oscietra 5 gr.

Puré de coliflor, salmén ahumado y Caviar Oscietra 5 gr. »2v
Cauliflower puree, smoked salmon and Oscietra Caviar 5 gr.

Tartar de Gamba Roja con Caviar Oscietra 5 gr. o &4
Red Shrimp Tartare with Oscietra Caviar 5 gr.

Lamina de atiun rojo y Caviar Oscietra 5 gr. »»
Sheet of red tuna and Oscietra Caviar 5 gr.

Eclair con Caviar Oscietra 5 gr. o § ()
Eclair with Oscietra Caviar 5 gr.

Patata de rio hervida, crema agria y Caviar Oscietra 5 gr. »o (o) §
Boiled river potato, sour cream and Oscietra Caviar 5 gr.

Cangrejo real con Caviar Oscietra 5 gr. x> ¢4 (O §
King Crab with Oscietra Caviar 5 gr.

Dom Pérignon Vintage 2015
Dom Pérignon Vintage 2015

15€
15€

15€

15€

15€
15€
15€
15€

15€

15€

Botella: 275 €
Copa: 49 €
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Servicio en Mesa, pan y degustacién de aceite de oliva virgen extra: 3.50 € por comensal

Precios indicados en Euro - IVA incluido




MANERO
_@_

Bistré & Caviar-Bar

MANERO BISTRO

Entrantes
Starters

Terrina de Foie, confitura de naranja y brioche tostado
Terrine of foie, orange jam and toasted brioche

Seleccién de salmén ahumado con blinis 2> FL
Selection of smoked salmon with blinis

Tartar de Atin Rojo Mediterraneo x>
Mediterranean Bluefin Tuna Tartare

Carpaccio Manero's Bar o O e A

Manero's Bar Carpaccio

Tortilla abierta con Gamba rojay Caviar 2 (0 {4
Open omelette with Red Prawn and Caviar

Ensaladas
Salads

Ensalada Cesar MANERO =% () () &
MANERO Caesar salad

Ensalada Capresse de tomates y consomé de albahaca
Caprese salad with tomatoes and basil consommé

Ensaladilla de Cangrejo Real, salsa tartaray Caviar Oscietra £ X
King Crab Salad, Tartar Sauce and Oscietra Caviar

Sopas y Cremas
Soups and creams

Sopa de Cebolla MANERO ¥
MANERO Onion Soup

Crema de calabaza trufada A
Truffled pumpkin cream

29¢€

29¢€

29¢€

29¢€

29¢€

25€

25€

49€

20€

20€

Servicio en Mesa, pan y degustacién de aceite de oliva virgen extra: 3.50 € por comensal
Precios indicados en Euro - IVA incluido




MA&NJIE RO

Bistro & Cavmr—Bar

MANERO BISTRO

Pasta
Pasta

Raviolis de colita de cigala con salsa de cava % # () () A

Langoustines tail ravioli with cava sauce

Rigatoni con salsa de parmesano con Caviar Oscietra 5 gr.» (] # ()
Parmesan rigatoni with Oscietra Caviar 5 gr.

Arroz (perol minimo 2/4 rac.)
Rice (pot minimum 2/4 servings)

Arroz meloso de gamba rojay atin o ()
Creamy rice with red shrimp and tuna

Arroz meloso del Ministro, con manitas de cerdo
Minister's creamy rice with pig's trotters

Pescados

Fish

Lubina ala brasa (1/2 rac.) > W $4
Grilled sea bass (1/2 rac.)

Merluza de pincho al vapor con mahonesa de limén x>
Steamed hake with lemon mayonnaise

Carnes
Meats

Milanesa MANERO O & ) &
MANERO Milanese

El Entrecot de MANERO
MANERO’s Entrecote

Solomillo Wellington (consultar)

Wellington sirloin steak (consult)

29¢€

35€

49€

49€

45 €

35€

35€

35€

45 €
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Servicio en Mesa, pan y degustacién de aceite de oliva virgen extra: 3.50 € por comensal
Precios indicados en Euro - IVA incluido




IMMNJE RO

Bistro & Cawar—Bar
MANERO BISTRO
Guarniciones
Sides
Puré de patata 12€
Mashed Potato
Puré de coliflor trufado 12 €
Truffled cauliflower mashed potatoes
Ensalada de hojas verdes, cebolleta y vinagreta 2 12€
Salad of green leaves, spring onions and vinaigrette
Patatas fritas muy crujientes 12 €
Very crispy fries
Postres
Desserts
Flan de queso () 12€
Cheese flan
Soufllé de chocolate caliente con helado de vainilla (10 min) A 12€
Chocolate soufié with vanilla ice cream (10 min)
Superprofiterol con helado de vainilla y salsa de chocolate caliente ([ § () 12€
Super Profiterole with vanilla ice cream and hot chocolate sauce
Ensalada de frutas de temporada con CAMPARI 12 €
Seasonal fruit salad with CAIMPARI
Frutos rojos, helado de leche merengaday nata () 12€
Red fruits, milk meringue ice cream and cream
Affogato MANERO (opcién descafeinado) () 12 €
MANERO Affogato (decaffeinated option)
Espresso Martini (opcién descafeinado) 16 €

Espresso Martini (decaffeinated option)

$ Gluten - Cereals containing gluten 4 Crustéceos - Crustaceans @Huevos - Egg Xv Pescado - Fish A Sulfitos
{S/SOJa Soybeans ﬂ Leche con lactosa - Milk (including lactose) % Mostaza - Mustard ") Moluscos - Molluscs

AN

/\)/ Servicio en Mesa, pan y degustacién de aceite de oliva virgen extra: 3.50 € por comensal & b
=4 Precios indicados en Euro - IVA incluido //\éx




